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Le nouveau programme

Valable du 06.12.2016 30 10.122016 chiffres noirs [6-7] Conseil communal [11] du Théatre du Jorat [13]
MOUDON EMS L'Oasis

Féte de I'Avent 2016: Chic et Choc!

e «Chic classique mais Choc cest
croc..n: c'est cette formule sibyl-
line que les habitants de I'Oasis
ont adressée a leurs familiers pour
les convier 4 une soirée de gala. En
effet, chaque année Hervé Billand
et son équipe organisent un événe-
ment festif de saison qui permet aux
familles des habitants de Pinstitu-
tion de partager un moment convi-
vial particuliérement appréciable.
Précisons que l'apéritif et le repas
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Housse coloris a choix offerte! (valeur Frs 38,90)
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Le chic et le sourire en plus

sont pris en charge par 'EMS ce
qui permet ainsi & chaque habitant
d'inviter lui-méme ses proches. Voila
bien un geste générenx propre a

Debout, Nathalie Bovet,
membre de ia Direction ¥a

valoriser la démarche de celui qui
peut ainsi convier sa famille.

Cette année, on avait mis les
petits plats dans les grands et les
réjouissances étaient particuliére-
ment prometteuses pour tous les
participants. Chie, car tous le per-
sonnel maison avait fait un effort
d'élégance pour l'occasion.
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MOUDON ' Suite de la p. 1

Féte de I’Avent 2016: Chic et Choc!

Et Choc, car le menu avait été composé par la bril-
lante équipe de cuisine autour du chocolat! Qu'on
en juge plutot:

Enirée: terrine de chevrewil el sa gelée au chocolal
de Madagascar et baies roses
Plat principal: supréme de volaille fermiére
el som fus au piment d’Espelette, demi-lune de
polenta.gratinée, flan G la courge aux pépites
- de chocolat amer
Dessert:
tmﬁ‘é au chocolai, gelée de griottes et Speculos

Un peu de champagne, beaucoup d’amour et
d’'amitié, des sourires et des rires: ce fut un de ces
beaux moments de partage et de bonheur dont on
se souvient longtemps.

Bravo 2 la Direction et au joyeux personnel de . E
I'Qasis! [Donaly] Tenues de sortie pour les plus jeunes ¥




